
 

Menu Tradition 
39€ 

 

Mise en bouche 

~~~ 

Foie gras de canard maison, 

Salade de mâche, vinaigrette légère a l’huile de noix 

Ou 

Assiette Ibérique de jambon Patta Négra 

Toast et beurre truffé 

Ou 

Escalopes de foie gras grillées, caramel de Maury 

Doucette à l’huile de noix 

~~~ 
Roti de filet de lotte barde de jambon Duroc Batallé 

Petit jus de civet lié au boudin  
Ou 

Gravlax en duo de saumon, ventrèche crousti-fondante 
Blinis de pomme de terre et Espuma d’Espelette 

Ou 

Demi-homard frais façon thermidor (2pers minimum), 

Ou 

Cuissot de chevreau confit aux parfums de nos garigues  

Ou 

Filet de bœuf Aveyronnais « Aubrac »  

Crème de vieux salers et fines herbes 

~~~ 

Chariot de fromages affinés 

~~~ 

Dessert au choix de la carte 


