
Les Vins
Vins rouges

AOC St Chinian

Château Puysserguier(2005) 20€
Intense en couleur et en fruit, subtil et élégant en bouche, tanins 
soyeux
Les Trois Tables (2005) 19€
Belle robe limpide, rondeur et richesse des arômes relevée par des 
tanins boisés
Delbourg Fisher(2005) 18€
Vin fin et fruité, aromes de fruits rouges, vin intense et gouleyant
St Christophe(2007) 12€
Bouquet fin et fruité, arômes de fruits rouges, de cerise, tanins 
fondus 
Verre de vin AOC St chinian                                       2€

AOC Coteaux du Languedoc

Les collines de Roueïre                   8€
Syrah 40%Carignan30%Grenache 30%. Accompagne : viandes rouges, plats en sauce, 
gibiers, fromages.

Vin de Pays des Coteaux de Fontcaude

Les Trois Tables(2003) 17€
Nez subtil, notes de  fruits rouges bien mûrs ample et d’un équilibre 
parfait
Les Grillères(2006) 15€
Arômes de baies rouges confiturées, violette, pruneau, vin soyeux et 
fruité



Vin de Pays d’Oc

Merlot  « Art &Vignes »(2006)  8€
Vin souple et fruité, notes de cerise, impression de douceur
Cabernet Sauvignon   « Art &Vignes »(2006)  8€
Rouge soutenu, les épices et notes de cassis dominent

Vins blancs et rosés
AOC St Chinian

Château Puysserguier blanc(2006) 20€
Note florale très fines, pointe de miel et de pierre à fusil, bouche gourmande 

et persistance
St Christophe rosé(2007) 12€
Belle robe rose soutenue, nez fruité et fin avec une bouche ronde et 
vif

AOC Coteaux du Languedoc

St Christophe blanc (2007) 12€
Fruité et exubérant, rond, arômes de pêches blanches, groseilles, 
fleurs d’amandier
Les collines de Roueïre rosé  8€
Robe pâle à reflets vifs et éclatants, bouquet de framboise, de banane et de 
bonbon acidulé
Les collines de Roueïre blanc  8€
Robe jaune pâle avec des reflets or, fruité, au nez de pêches blanches 
de crème

Vin de Pays des Coteaux de Fontcaude

Roc del Novis blanc(2006) 15€



Très frais en bouche avec des nuances de fruits tropicaux, couleur jaune pâle 
aux reflets d’or

Vin de pays d’Oc

Chardonnay  « Art &Vignes »(2006)  8€
Fruité au nez, notes d’ananas et de pêches blanches
Syrah rosé « Art &Vignes »(2006)  8€
Nez puissant par sa fraîcheur et ses parfums de fruits rouges

Vous pouvez si vous le désirez emporter votre bouteille en fin  
de repas

Champagne
Champagne Nicolas Feuillatte brut 60€


